
Vorspeisen 
 

 

Vorspeisenteller „Hotel Maien“ verschiedene Blattsalate mit 

geräuchertem Forellenfilet, Lachsröllchen mit Meerrettich, 

Saiblingsterrine dazu Kräuterbutter und Baguette                14,20 € 
 

 

Hausgebeiztes Lachsforellenfilet mit Kaviarei, 

Honig-Feigensenf an Salatgarnitur dazu Butter und Baguette    10,80 € 
 

 

Gebackener Camembert in der Paranuß-Sesam Hülle, 

mit Tannenhonig und Baquette                 8,20 € 
 
 

 

Salate 
 

 

Blattsalat, wahlweise in Kräutervinaigrette oder Joghurtdressing    4,80 € 
 

 

Gemischter Salat                          4,50 € 
 

 

Suppen 
 

 

Tagessuppe  (fragen Sie unsere Bedienung) 3,80 € 

Gulaschsuppe mit Brot 4,50 € 

Flädlesuppe 4,50 € 

Kartoffelsuppe mit Knoblauchcroutons 4,50 € 

Suppe von der Gartentomate mit Sahne und Brotwürfel 4,50 € 

 
 

Vegetarisch 
 

Käsespätzle mit gebackenen Zwiebeln,dazu ein gemischter Salatteller 12,50 € 

Gebackene Kartoffeltaschen auf Kräutersoße mit Reistimbale- 14,80 € 

Verschiedene Rohkostsalate und Blattsalate mit Tomaten,Gurke und Ei, 

belegt mit Riesengarnelen und gebackenen Tintenfischringen 

14,80 € 

 

 

Fisch 
 

Forelle vom „Eckert-Hof“ Herrischried mit frischen Kräutern gefüllt,  

in Butter gebraten, dazu Salzkartoffeln und Blattsalat     18,50 € 
 

Doradenfilet in Ölivenöl gebraten mit Kräuterbutter und Gemüsereis      19,80 €



Für unsere kleinen Gäste 
 

Schweineschnitzel paniert, mit Gemüse und Pommes frites        8,00 € 

Spaghetti mit Tomatensoße                          4,80 € 

Drei Reibekuchen mit Apfelmus                  5,50 € 
 
 

Hauptgerichte 
 

 

Schwein 
 

Paniertes Jungschweineschnitzel mit Pommes Frites und gemischtem Salat 14,50 € 

Schweinesteak „JägerArt“ mit frischen Waldpilzragout dazu 

hausgemachte Butterspätzle 

 

16,70 € 

Medaillons vom Schweinefilet mit Pilzrahmsoße, Gemüsebouquet und 

Herzogin-Kartoffeln 

 

19,30 € 

Hans -Thoma Pfännchen: Schweinefiletmedaillons auf Butterspätzle, mit 

Rahmpilzen, Speckkamm und gebackenen Zwiebeln umlegt 

 

21,50 € 

„Allgäuer Käsesteak“ überbacken mit Kochschinkenstreifen, 

Champignons und grünen Pfeffer auf Rahmkäsespätzle angerichtet 

 

20,00 € 

 
 

Geflügel 
 

 

Hähnchenbrustfilet  mit frischen Waldpilzen in Kräuterrahmsoße 

dazu Butterspätzle                                                               16,80 € 
 
 

Putensteak „ Dubarry “ überbacken mit Blumenkohl 

auf Rotweinsoße und Kroketten                                          17,20 € 
 
 

Piccata von der Putenbrust auf Tomatensoße und Spaghetti      18,50 € 
 

 
 

 Kalb 
 

"Cordon bleu" vom Kalbsrücken, dazu Pommes Frites 23,90 € 

 

Wiener Schnitzel mit Pommes Frites 
 

19,50 € 

 

Züricher Rahmgeschnetzeltes mit freischen Champignons 

in Cognacrahmsoße und Rösti 

 

 

26,80 € 



 Rind 
 

 

Zwiebelrostbraten vom Angus-Rind mit Röstzwiebeln und 

hausgemachten Spätzle                                                                22,20 € 
 

 

Rinderrückensteak "Maitre de Hotel" mit Kräuterbutter und Pommes Frites  22,80 € 
 

 

Rinderfilet "Maien" mit frischen Champignons, Zwiebeln, Cherrytomaten und 

Knoblauch überbacken, dazu Kroketten 28,80 € 

 

Filetsteak „Madagaskar“ vom Angus-Rind mit Pfefferramsoße, dazu 

Kartoffelkroketten 

 

 

30,80 € 

 

Badischer Hausteller "Maien" 

Verschiedene Filets vom Rind, Schwein und Kalb, mit Grilltomate,  

Kräuterbutter, Grillwürstchen und Pilzen auf Reibekuchen      25,80 € 
 
 

 

Wildspezialitäten 
 
 

 

Wildragout von heimischen Hirsch- und Wildschwein in Wachholderrahm 

mit Waldpilzen, Apfelrotkohl und Speckknödel                                   22,80€ 
 

 

Rehrückenmedaillons auf Portweinsoße mit frisch angeschwenkten Pilzen in 

Knoblauchrahm, Gemüsegarnitur und Kroketten                                  32,80 € 


